
SEASON IN HIGHLIGHTS
March - May 2025 



Inquiry お問合せ　TEL:0977-76-8258(Restaurants)

■ Hotel Yukata dress/Slippers not allowed.
■ Smart casual dress code.
■ Seating time may be limited to 2 hours depending on business demand.
■ Menu items may be changed without advance notice.
■ Complimentary meal is served to children under 6 years old. 
    50% discount is offered to children between the age of 6 and 11.
■ A kids menu is also available at an additional charge.

■ 浴衣・スリッパでのご利用はご遠慮ください。
■ ドレスコードは、スマートカジュアルです。
■ お席のご利用は2時間とさせていただきます。
■ メニューは変更になる場合がございます。
■  0～5歳は無料、6～11歳は大人料金の半額にてご利用いただけます。
■ ご希望のお客様にはキッズメニューも別途追加料金にてご用意しております。

大分の豊かな自然が育む旬の恵みと本格イタリアンが織りなすセミビュッフェ。「Oita Primavera」と名付けたテーマ
を通じ、春の息吹を感じる華やかなメニューをお届けいたします。イタリアの伝統的な味わいと大分の風土が融合
し、エレメンツならではのアレンジを効かせた特別なお料理をお楽しみいただけます。別府の美しい景色とともに至福
のひとときをお過ごしください。

オオイタ プリマヴェーラ

メニュー例

・ランチセミビュッフェ（選べるメインディッシュ付き）
（「セミビュッフェ」＋「お好みのメインディッシュ（1品）」＋「カフェ」）

・ディナーセミビュッフェ（選べるメインディッシュ付き）
（「セミビュッフェ」＋「お好みのメインディッシュ（1品）」＋「カフェ」）

4F    Elements

Spring Italy Fair 「Oita Primavera」

販売期間

2025年3月1日（土）～5月31日（土）
*除外日：2025年5月3日（土）～6日（火）

営業時間

【ランチ】 11:30 am - 2:00 pm
【ディナー】 5:30 pm - 9:00 pm

料金

ランチ : 4,800円（土日祝：5,000円）
ディナー : 8,500円



Inquiry お問合せ　TEL:0977-76-8258(Restaurants)

平日の夜は、この季節ならではの食材を生かした本格イタリアンのコースディナーをお楽しみいただけます。シェフ
が厳選した新鮮な食材で旬の彩りと味わいをひと皿ごとに丁寧に表現いたします。前菜からメインディッシュ、デ
ザートまで五感を満たす贅沢なコース料理にて優雅なディナータイムをお過ごしください。

「Oita Primavera」 Weekday Course Dinner
オオイタ プリマヴェーラ 平日コースディナー

販売期間

2025年3月1日（土）～5月31日（土）
*除外日：2025年3月22日（土）～4月6日（日）
　　　　5月3日（土）～6日（火）

メニュー例

・平日コースディナー（選べるメインディッシュ付き）
（「前菜）」＋「パスタ」＋「お好みのメインディッシュ（1品）」＋「デザート」
＋「カフェ」）

【メインディッシュ】
・豊後水道鰆と佐伯産ヒオウギ貝 トマトのケッカソース
・湯布院サーモンと春野菜のニョッキ
・鴨胸肉のロースト 地獄蒸しアグロドルチェ
・米の恵み豚のトマホーク ジェノバソース
・九州産ビーフサーロインのタリアータ バルサミコソース（+3,000円）
・大分県産豊後牛フィレ肉のグリル おおいた椎茸のシャスールソース（+5,000円）

営業時間

5:30 pm - 9:00 pm

料金

平日コースディナー : 8,000円

Inquiry お問合せ　TEL:0977-76-8258(Restaurants)

■ Hotel Yukata dress/Slippers not allowed.
■ Smart casual dress code.
■ Seating time may be limited to 2 hours depending on business demand.
■ Menu items may be changed without advance notice.
■ Complimentary meal is served to children under 6 years old. 
    50% discount is offered to children between the age of 6 and 11.
■ A kids menu is also available at an additional charge.

■ 浴衣・スリッパでのご利用はご遠慮ください。
■ ドレスコードは、スマートカジュアルです。
■ お席のご利用は２時間とさせていただきます。
■ メニューは変更になる場合がございます。
■  0～5歳は無料、6～11歳は大人料金の半額にてご利用いただけます。
■ ご希望のお客様にはキッズメニューも別途追加料金にてご用意しております。

4F    Elements



Inquiry お問合せ　TEL:0977-76-8258(Restaurants)

■ 浴衣・スリッパでのご利用はご遠慮ください。
■ ドレスコードは、スマートカジュアルです。
■ お席のご利用は2時間とさせていただきます。
■ メニューは変更になる場合がございます。
■ 12歳以下のお子様はご利用になれません。 
　キッズメニューやキッズチェアのご用意はございません。

Atelier Spring Full Bloom
アトリエ・春爛漫
シンプルでありながらエレガントさを秘めたコースメニューには、麗らかな春の息吹を感じさせる料理が並びます。
シェフが贈るシグネチャーディッシュ「おおいた和牛フィレステーキの炭火焼き」では、地元の新鮮な食材を巧みに
活かした唯一無二の美味しさをご堪能いただけます。この季節だからこその特別な味わいを、シェフの技が光る
一皿でご体験ください。また、ソムリエが厳選したワインセレクションの中から、お料理にぴったりの一本をグラスで
ご提供。ワインペアリングとともに、心地よい優雅なひとときをお楽しみいただけます。

販売期間

2025年3月1日（土）～5月31日（土）

メニュー例

・食前のお愉しみ～生産者との出会い～
・佐伯産グリーンアスパラガス ヒオウギ貝
・耶馬渓錦雲豚 季節の豆と国東バジル
・蒲江産イセエビ モリーユ茸
・おおいた和牛フィレ肉 竹炭焼き
・デザート

営業時間

5:00 pm - 10:00 pm

料金

21,000円

■ Hotel Yukata dress/Slippers not allowed.
■ Smart casual dress code.
■ Seating time may be limited to 2 hours depending on business demand.
■ Menu items may be changed without advance notice.
■ Children of the age of 12 years and below are not allowed in Atelier.
　(kids menu not available, baby chairs for high counter not available).

4F    Atelier



Inquiry お問合せ　TEL:0977-76-8258(Restaurants)

大分県の厳選食材を中心に使用したランチコースをシグネチャーレストラン「アトリエ」がお届けいたします。心地
よい陽光が差し込む洗練された空間で、自然の恵が育む旬の味覚を存分にご堪能いただけるこだわりのメ
ニュー。心に残る美食体験が贅沢な昼下がりのひとときを演出いたします。

【Weekend Only】 Atelier Lunch
【土・日限定】 アトリエランチ

Inquiry お問合せ　TEL:0977-76-8258(Restaurants)

■ Hotel Yukata dress/Slippers not allowed.
■ Smart casual dress code.
■ Seating time may be limited to 2 hours depending on business demand.
■ Menu items may be changed without advance notice.
■ Children of the age of 12 years and below are not allowed in Atelier.
　(kids menu not available, baby chairs for high counter not available).

■ 浴衣・スリッパでのご利用はご遠慮ください。
■ ドレスコードは、スマートカジュアルです。
■ お席のご利用は2時間とさせていただきます。
■ メニューは変更になる場合がございます。
■ 12歳以下のお子様はご利用になれません。 
　キッズメニューやキッズチェアのご用意はございません。

Period

All year
　　　　　　　　  

販売期間

通年
　　　　
営業時間

11:00 am - 2:00 pm

Opening Hours

11:00 am - 2:00 pm

Price

7,500yen

Menu

・Special appetizer
・Spring vegetable salad
・Seasonal soup
・Main dish - meat or fish of the day
・Dessert
・Coffee

料金

7,500円

メニュー例

・ランチ限定 スペシャルオードブル
・春野菜のサラダ
・季節のスープ
・豊のしゃも 宇佐マスタード もしくは本日の鮮魚
・デザート
・コーヒー

4F    Atelier



Inquiry お問合せ　TEL:0977-76-8258(Restaurants)

3月からのストロベリー・スイーツビュッフェは、バラエティ豊かないちご尽くしのスイーツがビュッフェボードをポップ
に彩り、心踊る午後のスイーツタイム「苺な出来事」をご提供いたします。ホテルメイドの豪華なスイーツとともに至
福のひとときを心ゆくまでご堪能ください。

STRAWBERRY PROMOTION 2025
Strawberry Sweets Buffet 「Strawberry Affairs」
ストロベリースイーツビュッフェ 「苺な出来事」

販売期間

2025年3月1日（土）～5月25日（日）
*除外日：2025年5月3日（土）～４日（日）

メニュー例

ホールケーキ
・苺ショートケーキ
・苺のタルト　
・苺とマスカルポーネのケーキ
・苺とピスタチオのムース
・苺のレアチーズケーキ
・チョコレートベリーケーキ

プティガトー・プティフル
・苺のミルクレープ
・ベリーバー
・苺のミモザケーキ
・レモンのギモーヴ
・ベリーフィナンシェ　等　　　　　　　　　　

営業時間

2:45 pm - 4:30 pm
*週末のみ

料金

5,000円

グラス
・苺のティラミス
・ベリーパフェ
・抹茶とほうじ茶 
  黒胡麻とミルクのヴェリーヌ　　　
・キルシュとアプリコットゼリー　
・桜餡の苺大福　等

4F    Elements

■ Hotel Yukata dress/Slippers not allowed.
■ Smart casual dress code.
■ Seating time may be limited to one hour and half depending
    on business demand.
■ Menu items may be changed without advance notice.
■ The sweets buffet ends at 4:30 pm

■ 浴衣・スリッパでのご利用はご遠慮ください。
■ ドレスコードは、スマートカジュアルです。
■ お席のご利用は1時間30分とさせていただきます。
■ メニューは変更になる場合がございます。
■ スイーツビュッフェは4:30pmに終了となります。



Inquiry お問合せ　TEL:0977-76-8258(Restaurants)

販売期間

2025年3月1日（土）～5月31日（土）

メニュー例

・スモークサーモンとマスカルポーネのクレープ
・サルシッチャと筍の春野菜バーガー
・大分ベリーツとストラッチャテッラのブルスケッタ
・新玉葱とグリーンアスパラのキッシュ　

・ヴェリーヌ・エルダーフラワーとライチのゼリー
・苺とローズのケーキ
・ラベンダーのチョコレートムース
・抹茶と桜のクリームパフ
・ピエール・エルメ・パリ　マカロン　アンフィニマン　ジャスマン
・苺のパートドフリュイ
・カモミールスコーン
・プレーンスコーン

営業時間

10:30 am - 5:30 pm
*お席は２時間、2部制でご用意しております。
【1部】 1:00 pm - 3:00 pm / 1:30 pm -3:30 pm
【2部】 3:30 pm - 5:30 pm

料金

4,500円

Inquiry お問合せ　TEL:0977-76-8258(Restaurants)

2F    The Lounge

STRAWBERRY PROMOTION 2025
Strawberry Afternoon Tea
~Strawberry and Flower~
ストロベリーアフタヌーンティー ～ストロベリー＆フラワー～
「ストロベリー・アフターヌーンティー」の第二弾。桜やバラ、ラベンダーなど花の香りを纏ったスイーツをご用意。
美しいシルエットに上質でなめらかな装いは皆様をラグジュアリーな世界へと誘います。パティシエが生み出す
ファッショナブルなスイーツと最高品質の紅茶「TWG Teaファインティーセレクション」と組み合わせてお楽しみく
ださい。あなたの家族や友人と一緒に思い出に残る、優雅な午後のひとときをお過ごしいただけます。

■ Hotel Yukata dress/Slippers not allowed.
■ Seating time may be limited to 2 hours depending on business demand.
■ Menu items may be changed without advance notice.
■ A kids menu is also available at an additional charge.

■ 浴衣・スリッパでのご利用はご遠慮ください。
■ お席のご利用は2時間とさせていただきます。
■ メニューは変更になる場合がございます。
■ ご希望のお客様にはキッズメニューも別途追加料金にてご用意しております。



PATISSERIE BOULANGERIE
SEASONAL STOLLEN
“Maccha & Blackbeans”

販売期間

2025年3月1日（土）～5月31日（土）
　　　　
営業時間

10:00 am - 5:00 pm

料金

3,500円
*150個限定

パティスリー・ブーランジェリー四季シュトーレン “抹茶と黒豆”
パティスリー・ブーランジェリーが贈る「四季シュトーレン」。シュトーレンの技法で作られる特別なお菓子は、四季
折々の味わいを変えてご用意しています。フランス産の小麦粉に国産発酵バターなど、こだわりぬいた素材のみ
で仕上げた贅沢な逸品をご堪能ください。芳醇なブランデーに漬け込んだ黒豆ときな粉を使用。国産の桜の花
びらをアクセントに加え、絶妙なバランスで配合されたスパイスで焼き上げた春限定の焼菓子です。香り立つ抹
茶とバターの中にしっかりと炊き込まれた、黒豆の程よい甘さと繊細な口溶けが特徴で、時間とともに味わいも深
まります。

Period

March 1 - May 31, 2025
　　　　　　　　  
Opening Hours

10:00 am - 5:00 pm

Price

3,500yen
*LIMITED to 150 sets.

Inquiry お問合せ　TEL:0977-66-1000(Hotel Main)

2F    Boutique 



Inquiry お問合せ　TEL:0977-66-1000(Hotel Main)

PATISSERIE BOULANGERIE
Saison Selection
パティスリー・ブーランジェリー 季節のセレクション

「パティスリー」とは、ケーキや洋菓子を専門に扱うベーカリーを意味し、独創的でフランスの伝統に基づいたバ
リエーション豊かなケーキや焼き菓子をご用意しております。ティータイムのお供にふさわしい、季節を味わうフォ
トジェニックなスイーツをお届けいたします。
「ブーランジェリー」とは、パン職人自らが小麦を選び、粉をこね、焼きたてをその場で販売するお店。厳選した九
州産の小麦粉や別府温泉水、天然酵母、フランス産の塩などこだわりぬいた素材のみを使用し焼きたてのパン
の美味しさをお楽しみいただけます。 季節に合わせたフェアやフェスティブシーズンを盛り上げる商品など、季
節を感じられる商品を2Fブティック店頭にてご用意しております。

2F    Boutique



販売期間

2025年5月1日（木）～5月14日（水）

メニュー例

・ボン ボン ショコラ（４個入り）　2,106円
・ボン ボン ショコラ（９個入り）　4,180円

営業時間

10:00 am - 5:00 pm

料金

1,782円～4,180円
*100個限定

Inquiry お問合せ　TEL:0977-66-1000(Hotel Main)

PATISSERIE BOULANGERIE
Mother's Day Collection 2025
「Chocolate bon bon」 & 「Amandes Ruby Chocolate」
パティスリー・ブーランジェリー母の日コレクション2025
「ボン ボン ショコラ」&「ルビーアマンド」

日頃の感謝を伝える「母の日コレクション」。豊かな香りのカカオと相性の良い素材を組み合わせた「ボン ボン 
ショコラ」は、ジュエリーのような輝きを放ち、異なる個性が織り成す香りや味わいが特徴。また、香ばしいアーモン
ドとルビーチョコレートの出会う「ルビーアマンド」は、バラの花びらを散らした華やかな仕様に。お取り寄せも可能
なホテルこだわりのショコラ。「いつもありがとう」の気持ちを込めたギフトに。お母様への日頃の感謝を贈ってみて
はいかがでしょうか。

豊かな香りのカカオと相性の良い素材を組み合わせたボン ボン ショコラの
アソートメント。ジュエリーのような輝きを放つ、上質なショコラは、異なる個性
が織り成す香りや味わいを演出。

・ルビー・アマンド　1,782円
香ばしいアーモンドとルビーチョコレートの出会い。ルビーチョコレート特有
のカカオの風味と酸味を表現し、バラの花びらを散らした華やかな仕様。

2F    Boutique 



別府の美しい四季の中で心に残る最上のテラスウエディング。特別な「時」と大切な「想い」を紡ぐプライベート
なひとときをご提案いたします。丹精込めてご用意するお料理がテーブルを華やかに飾り「幸せ」を繋ぎます。 
お二人のニーズに合わせ多様性に富んだウェディングスタイルが叶います。ANAインターコンチネンタル別府リ
ゾート&スパにて永遠の誓いとここだけの感動をぜひ。

Terrace Wedding
テラスウェディング

4F    Elements

販売期間

通年
*除外日：お盆、クリスマス、年末年始
　　　　
営業時間

12:00 pm - 3:30 pm 

料金

各種料金でのご案内が可能（12名様～）

メニュー例

【基本プラン】 13,000円 
・6品：アミューズ/前菜/スープ/お魚/お肉/デザート

【プレミアムコース】 18,000円
 ・7品：アミューズ/前菜2品/スープ/お魚/お肉/デザート
*メニュー内容はオーダーメイドでアレンジいただけます。

【ラグジュアリーコース】 25,000円
 ・7品：アミューズ/前菜2品/スープ/お魚/お肉/デザート
*メニュー内容はオーダーメイドでアレンジいただけます。

【ウエディングケーキ】 1,800円 
・フレッシュケーキ(スクエア)

【デザートビュッフェ】 2,500円　

■ その他の特典、割引との併用は致しかねます。予めご了承ください。
■ 食物アレルギーにつきましては、ご予約時にお申し付けください。

■ メニュー・価格などは予告なく変更する場合がございます。
■ 表示の料金は、全て1名様の料金となっております。

Inquiry お問合せ　TEL:0977-76-8258(Restaurants)

◀ QRコードより
   ご予約いただけます。



Inquiry お問合せ　TEL:0977-76-8276(SPA)

1F    HARNN Heritage Spa

HARNNの心地よい香りで新しい年をさらに華やかに
するギフトセット。「Good Flow」は、ポジティブなエネ
ルギーの流れを促します。「Glow Vibe」は気分を明
るくし心が弾みます。「The Art of Scent and Soul」
は、精神を安定させ心を豊かに。またギフトセットをご
購入の方へは、「HARNN KA TI」リップバームをプ
レゼント。さらに90分のスパトリートメントが15%オフで
ご予約いただける特典もご用意いたしました。

The Art of  Giving
アート オブ ギビング

五行のバランスを整えるHARNN「ファイブエレメンツ 
パフューム」は、心地よい香りをお楽しみいただけるだ
けでなく、ポジティブなエネルギーを引き出し、バランス
を整えながら心身のリフレッシュを促します。1本、また
は3本セットでお求めいただけます。さらにご購入の方
には「HARNN KA TI」リップバームをプレゼント。ま
た90分のスパトリートメントが15%オフでご予約いただ
ける特典もご用意しています。   

The Art of  the Five
Elements
アート オブ ファイブエレメンツ

販売期間

販売期間

2025年3月1日（土）～5月31日（土）

営業時間

【平日・日】 11:０0 am - 8:00 pm
【土】 11:00 am - 9:00 pm

料金

16,500円～

メニュー例

・Good Flow
・Glow Vibe
・The Art of Scent and Soul

2025年3月1日（土）～5月31日（土）

営業時間

【平日・日】 11:０0 am - 8:00 pm
【土】 11:00 am - 9:00 pm

料金

5,280円～ 8,800円

メニュー例

・ファイブエレメンツ パフューム

■ ご希望の際には事前にご予約をお願いいたします。■ Please make a reservation in advance if you wish to visit.



1F    HARNN Heritage Spa

HARNNのベストセラーアイテム「アーキタイプ コレクション」が、ANAインターコンチネンタル別府リゾート＆スパ
のHARNN ヘリテージ スパにて限定販売されます。「Dali」「Little Palace」「Jardin」の3種類をご用意。この
特別な機会をぜひお見逃しなく。

The Archetype Collection
アーキタイプ コレクション

Inquiry お問合せ　TEL:0977-76-8276(SPA)

Period

March 1 - May 31, 2025
　　　　　　　　  

販売期間

2025年3月1日（土）～5月31日（土）

営業時間

【平日・日】 11:０0 am - 8:00 pm
【土】 11:00 am - 9:00 pm

Opening Hours

【Weekday, Sunday】 11:00 am - 8:00 pm
【Saturday】 11:00 am - 9:00 pm

Price

11,000 yen～18,500 yen

Menu

・All HARNN and VUUDH products

料金

11,000円～18,500円

メニュー例

・全てのHARNN、VUUDH製品

■ ご希望の際には事前にご予約をお願いいたします。■ Please make a reservation in advance if you wish to visit.



■ 別途入湯税が発生いたします。
■ IHGワンリワーズポイント・ANAマイレージ積算対象です。

Atelier's Delicacies
アトリエデリカシーズ
シグネチャーレストラン「アトリエ」にてディナーをお召し上がりいただくご宿泊プラン。経験豊富なシェフによる、
創造的な料理の数々がカウンターテーブルを彩ります。フレンチの技法と旬の地元食材を融合させたここにしか
ない美食体験をご堪能ください。オールデイダイニング「エレメンツ」でのご朝食も含む、２食付きご宿泊プラン。

■ Additional Hot spring tax will be charged.
■ Eligible for IHG One Rewards benefits and points.

Inquiry お問合せ　TEL:0977-66-1000(Hotel Main)

◀ QRコードより
   ご予約いただけます。

Stay Plan

Period

All year
　　　　　　　　  

販売期間

通年

プランに含まれるもの

・シグネチャーレストラン「アトリエ」でのディナー
・オールデイダイニング「エレメンツ」でのご朝食

選べるアトリエ・ディナー
・【スタンダード】おおいた和牛・百年の恵み/5品コース
・【スペシャル】おおいたの四季・海と大地/6品コース

Included in the plan

・Dinner at Atelier for an exclusive dining experience
・Breakfast at Elements

Choice of Dinner Course at Atelier
・Standard Course - Oita Wagyu
・Special Course - Seasons of Oita



お誕生日や結婚記念日など、大切な方とのご滞在の特別な演出をANAインターコンチネンタル別府リゾート＆
スパがお手伝いいたします。思いを伝えるメッセージプレート付きのケーキやサプライズにぴったりのバラの花を
使ったデコレーションなどのサービスがセットになった記念日プラン。

Anniversary Stay
記念日プラン

Inquiry お問合せ　TEL:0977-66-1000(Hotel Main)

■ 別途入湯税が発生いたします。
■ IHGワンリワーズポイント・ANAマイレージ積算対象です。

■ Additional Hot spring tax will be charged.
■ Eligible for IHG One Rewards benefits and points.

◀ QRコードより
   ご予約いただけます。

Stay Plan

Period

All year
　　　　　　　　  

販売期間

通年

プランに含まれるもの

・JR別府駅～ホテル間の送迎
・「天使のバラ」を使ったデコレーション
・バラの花を散りばめたベッド＆バスタブ＆フラワーボックス
（色味はホテルおまかせとなります）
・メッセージ付きホールケーキ（直径12cm）＆ボトルシャンパン
（ご希望時間にお部屋へお届けします）
・コースディナー／シグネチャーレストラン「アトリエ」
・セミビュッフェのご朝食／オールディダイニング「エレメンツ」

Included in the plan

・Shuttle service between JR Beppu Station and the Hotel
・Decoration arrangement with Roses
・Whole cake with message and bottle of Champagne
(deliverd to your room at your preferred time)
・Course dinner at signature restaurant Atelier
・Semi-buffet breakfast at all-day dining elements



ANA INTERCONTINENTAL BEPPU RESORT & SPA
499-18 Oaza Kannawa, Beppu, Oita, 874-0000 Japan
Tel:+81(0)977 66 1000   Fax:+81(0)977 66 1002 
info.icbeppu@ihg.com   anaicbeppu.com

All photos are images. Prices are inclusive of taxes and exclusive of service charge.
For inquiries or reservations, please visit anaicbeppu.com or call 81(0)977 66 1000. 

ANAインターコンチネンタル別府リゾート＆スパ
〒874-0000 大分県別府市大字鉄輪499番地18
Tel: 0977-66-1000   Fax: 0977-66-1002
info.icbeppu@ihg.com   anaicbeppu.com

写真は全てイメージです。料金には消費税が含まれております。別途税抜価格に対し、サービス料を加算させていただきます。
お問い合わせ・ご予約：ホテルウェブサイト（anaicbeppu.com）又はTel 0977-66-1000

［LINEアカウント］公式キャラクター「モモファン」

メールマガジン登録
新規募集中だファン！

［ショッピングサイト］［メールマガジン］

プランやイベント情報を定期配信しております。
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