
Atelier Lunch 
アトリエ ランチ 

¥7,500 
柔らかな光が差し込む明るい店内で、食材の宝庫、 

大分ならではの季節の味覚とシェフの技が織りなす、ここだけの美食体験を存分にご堪能いただけます。 

味わい豊かな旬の恵みを贅沢に盛り込んだ色鮮やかで華やかなお料理が、特別な時間を演出いたします。 

優雅な昼下がりのひとときをお楽しみください。 

 
Chef’s Special Hors d’oeuvre 

特製オードブル～シェフからの贈り物～ 
*** 

Spring garden salad 

春彩ガーデンサラダ 
*** 

Blessings of spring, Seasonal onion potage 

春の恵み 新玉ねぎのポタージュ 
*** 

<<Your choice of main dish>> 
<<メインディッシュを 1種類お選びください>> 

 

“Kinunton“pork, Spring blossoms 

錦雲豚 菜の花 
又は 

Grilled Market’s fish, Edible river plants 

本日の鮮魚 川海苔 
又は 

80g charcoal grilled Oita wagyu sirloin steak 
おおいた和牛サーロインの炭火焼き 80g  

+￥3,000 
*** 

Champagne sorbet, Oita berryts 

シャンパンソルベ おおいたベリーツ 
 

coffee or tea 

コーヒーまたは紅茶 
*** 

Prices are inclusive of  consumption tax and subject to 15% service charge. 
記載料金には消費税が含まれております。別途 15％のサービス料を頂戴します。 


