
フランス・カカオバリー社 「タンザニア75%」使用。
フローラルで香り豊かなビター感。

甘酸っぱい苺のガナッシュとジュレを包んだ
果実感溢れる一粒。

良質なオレンジピールとミルクチョコレートと
バターチョコレートをバランス良く合わせ
オレンジの風味豊かな香り高い一粒。

奥深い珈琲のガナッシュとミルクチョコレート。
ヘーゼルナッツの濃厚なコクと奥行き。

個性的なミルクとビターチョコレートの出会い。

甘酸っぱいパッションフルーツのジュレと
ガナッシュをミルクチョコレートでまろやかに。

柚子の爽やかな香りと苦味を
ビターチョコレートで深い味わいに。

香ばしいアーモンドとルビーチョコレートの出会い。
バラの花びらを散らした華やかな仕様。

パイナップルとココナッツ、隠し味にライムを
加えたガナッシュの「ピニャ・コラーダ」を
イメージしたフルーティーな一粒。

濃厚で芳醇な香りのピスタチオペーストに
ホワイトチョコレートをあわせ、ビター
チョコレートでコーティングした贅沢な一粒。

カクテルココ
Kocktai l  coco





手間と時間をかけた良質なオレンジピールと
ビターチョコレートの最高の組み合わせ。




